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Bac gastronorme GN 1/4

800522

Structure trés solide. Bords lisses, facile a nettoyer. Utilisable
dans des fours a convection, des réfrigérateurs, des bains-

marie et des chafing dishes.
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Caractéristiques Spécifications de transport
Convient a : Contact alimentaire, Four, Lave- EAN : 8711369800522
vaisselle, Bain-Marie Intrastat code : 73239300

Résistant aux températures de : -40°C Gross weight (kg) : 0.28

(°C) Poids net (kg) : 0.28

Résistant aux températures : 250°C

jusqu’a (°C) Longueur emballage (mm) : 270

Empilable : Oui Largeur emballage (mm) : 170

Matiéres : Inox Hauteur emballage (mm) : 155
Quantity per (inner) package  : 6

Emballé par 1 Export carton length (mm) : 560

Type d'emballage : Autocollant Export carton width (mm) : 355

Largeur (mm) : 265 Export carton height (mm) : 175

Profondeur (mm) 2162 Quantity per export carton 2 24

Hauteur (mm) 0 65 Sales units per pallet : 960

Taille GN : GN 1/4

Volume maximale (L) : 1.8

Volume utilisable (L) : 1.8

Measurements : 265x162x(H)65
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