
ZAC du Moulin – 18, route de Pontault

77680 ROISSY EN BRIE – France 

Poste d’hygiène JET CLEAN – 1 Produit

REF : 163M007 – 163M008 – 163M009

DESCRIPTION :

Poste de désinfection 1 produit équipé  :

• 1 support bidon inox 5L ou 10L (suivant modèle)

• 1 pistolet anti chocs en laiton 

• 1 vanne double clapets NF de protection sanitaire

• 1 tuyau Easy Clean de qualité alimentaire 15m, 

20m ou 25m (suivant modèle)

Références :

- Réf 163M007 : Version 1 produit – Avec pistolet anti-chocs – Avec tuyau 15m

- Réf 163M008 : Version 1 produit – Avec pistolet anti-chocs – Avec tuyau 20 m

- Réf 163M009 : Version 1 produit – Avec pistolet anti-chocs – Avec tuyau 25 m

FICHE PRODUIT

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions ossature 28 x 31 x 12 cm 

Poids ossature 1,1 kg 

Température d’utilisation 50 °C MAX

Pression d’utilisation 5 bars MAX

Protection sanitaire Vannes double clapets NF

Support bidon 5L ou 10 L (suivant modèle)

Tuyau 15m – 20m – 25m (suivant modèle) 

Pistolet anti chocs Type DINGA en laiton 

Caplet inox 316 Incassable 

Injecteur venturi Équipé avec 2 joints d’étanchéité
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Ossature en 

ABS INJECTE 

TRES  

RESISTANTE ET 

ERGONOMIQUE 

Injecteur VENTURI 

équipé de 2 joints 

d’étanchéité

GRANDE REGULARITE 

DE DILUTION

VENTURI 

1 PRODUIT

Clapet 

TOUT INOX

INCASSABLE

% de dilution 

grâce aux buses 

de calibration

Pistolet anti-chocs

LAITON

Tuyau alimentaire

EASY CLEAN 

20 BARS – Ø 12 x 20

Ligne d’aspiration 

équipée avec 

crépine lestée

Support INOX pour 

bidon de 

5 ou 10 litres

Vanne antipollution

DOUBLE CLAPETS AR NF

Mode opératoire

par pictogrammes

en DOMING 3D

Tresse en INOX

DOMING 3D
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